EN EL LINEAL

ERLENBACHER ENDULZA LA NAVIDAD CON SUSTRES DE ALTA GAMA

Erlenbacher Backwaren propone
poner el broche de oro a los
banquetes navidefios con su gama
de tartaletas “Sweet Moments”,
que acaba de incorporar tres
nuevas variedades que destacan
por sus fundentes rellenos:

— Tartaleta de avellana y crema
de turrén: esta especialidad
combina dos cremas de avellana
diferentes sobre una fina base de
pasta brisa. Su nucleo de crema de
turrén/ un acabado de trocitos de
avellana tostados la convierten en

el colofon perfecto de
cualquier agape navidefio.
— Tartaletas de melocoton
melba: sobre una base de pasta
brisa, se ha colocado una crema de

melocotén y una crema de yogur,
que envuelven un sugerente relleno
a base de frambuesas y un dadito
de melocotén. El toque final lo
ponen unos trozos de pistacho que
coronan el postre.

— Tartaletas de stracciatella y
cereza: constituyen un dio
perfecto formado por una crema
de cerezas y una crema de
stracciatella situadas sobre una
base de pasta brisa. Un relleno
afrutado de cereza y un acabado
de copos de chocolate blanco y
negro culminan la preparacion.

Erlenbacher Backwaren GmbH
Tel 932 097 806 www.erlenbachercom
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SALMON AHUMADOY
HUEVAS DE ISLANDIA
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Para esta Navidad, Copesco-Sefrisa
cuenta con un amplio catalogo
compuesto por soluciones de
calidad, faciles de preparar y muy
sabrosas como, por ejemplo, el
salmén ahumado. La firma ofrece
este producto bajo la marca “Royal”
en diversos formatos: lomo entero
de 500 g, plancha de salmén
ahumado de 450 g precortada en
lonchas, dados en packs de 120 g,
duo de cintas de 50 g cada uno, ddo
de solomillo, canapés de 120 gy
solomillo de 220 g. Ademas del
salmén ahumado, “Royal” ofrece una
gran variedad de productos del mar,
entre los que destacan las cremas de
bacalao y salmoén, dos untables
lanzados al mercado recientemente,
que junto a las huevas de Islandia
permiten elaborar gran variedad de
canapés y aperitivos.

Copesco-Sefrisa Tel 902 200 980
www.sefrisa.es  Ref. 022&n el BSL

JAMON SERRANOGRAN
RESERVA “JASETO”

Con mas de 16 meses de curacion,
‘Jaseto” Gran Reserva es un jamén
serrano procedente de cerdos
blancos, que se fabrica de forma
artesanal en las instalaciones de la
empresa Jamones El Chato. El esmero
en su elaboracion da como resultado
un jamoén graso, dulce, con poca sal y
un gran buquet. En el momento del
corte despliega un intenso aroma y en
boca se muestra jugoso, inundando el
paladar de sensaciones placenteras.
El jurado de los premios Gran
Seleccion 2011, que organiza el
Gobierno de Castilla-La Mancha, ha
sabido valorar la calidad de esta

pieza y la ha distinguido con los
premios Oro y Gran Seleccion en la
categoria Gran Reserva.

Jamones El Chato, S.A. Tel 925 761 991
www.jamoneselchato.com  Ref. 02&n el BSL

EI?ICION “PIN UP” DE
TONICA SWCHEPPES

De caraala
Navidad,
Schweppes
lanza una
edicion especial
de su ténica
inspirada en
uno de los
reclamos
histéricos de lla
marca: la “pin
up”. La T
coleccion especial al
esta disponibie para los canaies de
hosteleria y alimentacion a nivel
nacional en formato de 20 cl,
retornable y no retornable, y en pack
de 4y 6 botellas de 25 cl,
respectivamente.

Orangina Schweppes Tel 915 823 600
www.oranginaschweppes.com
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“TERRA DO GARGALO”

Elaborado a partir de uni
coupage de Godello 65% y
Treixadura 35% se obtietne un
blanco de brillante y deliicado
color amarillo pajizo,que! en
nariz resulta fresco, floraal
con notas citricas y
aroma prolongado. En
boca se muestra
glicérico, maduro,
sabroso y muy
equilibrado con toques a
hierba fresca y miel. Para
disfrutar plenamente de
“Terra do Gargalo” se
recomienda maridarlo
con pescados, mariscos.
carnes blancas y arroces.

Bodegas Gargalo

Tel 988 590 203

www.bodegasgargalo.com
Ref. 02%n el BSL
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Nuevas variedades v ealardon internacional para la gama Sweet Moments
Frlenbacher ha presentado sus nuevas rartaleras de la gama Sweet Muments en las variedades Avellawa-crema de

varin, Melocoton melba v Stracciatella-cereza. Su sabor a fruta o chocolate cremaoso son una gran tentacion, con su
caracteristicn y suave nucleo fundido; sus 70 gramos ofrecen, ademds, la cantidad justa para satisfacer ese peque-
fio placer después de la comida o en cualquier momento. Asi misma, cabe mencionar que la copa Sweer Mements
Cupr Tivneisu de la misma gama, ha recibido una estrella en la reconocida competicion Swperive Taste cwward 2011

del fnrernationad Taste & Quality Institute, en Bruselas.

L:0brador del Moli recupera este anio la tradicional re-

ceta del pan dulee de Navidad, un pan de aromas suaves
- v sabor auténtico que se elabora con ingredientes [
naturales: pasas, higos, nueces, miel y requesdn. | lecho de
manera artesanal, este dulee es perfecto para acompanar
las cornidias v cenas navidenas, podrd ser también el pro-
tagonista en los postres, ¢ incluso se puede armonizar con
té o café. La especialidad estd inspirada en el villancico ca-
taldn il sof de da were’, en el que se mencionan los ingre-
dientes utilizados v, como cuenta la tradicion, se elaboraba

para disfrutarlo en Familia durante las fechas naviderias.
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